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Produksjons ~ Capelin
utstyr for Processing
Lodde Machinery

* Hgij profitt e Highly profitable
* Lang erfaring * Long experience
¢ Robuste maskiner e Reliable Machines

¢ Hoij kvalitet e High quality

Iceland Address: Klapparstigur 18, 101 Reykjavik
Phone: +354 567 4670, Fax: +354 567 4172
E-mail: fraust@isholf is,

Find further Information on the Infernet:

hitp:/ /www.iraust.is
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Kaviar fra lodde er produsert
med spesial utstyr utviklet av
Traust. Prosessen inkluderer
ekstraksjon, separasjon,
rensning, vejing, pakning og
frysing av dette delikate
produktet. Overstaende flow
skjema viser prosess linjen.

® Lodderognproduksjonen aker verdien of fangsten
kolosalt sammenlignet med at gjre fiskemel av
lodderognen.

o Utstyret kan installeres i fiskeskipe, noteskipe,
pa bryggen hvor fangsten kommer i land, eller
i land i selve fiskeme?sfubrikken.

o Utstyret kan bygges skreddersydd etter behov
til enkelte produsenter.

* Kapasitet pa 10-100 fon av ramaterial per
fime.

o Uthytte pd 6-12% av totalfangsten kan opnds.

o Traust er pioner i utnytting av lodderogn og har
fatt stor erfaring i byggning av uIstr?or
prosessering of?odderogn 3e sistet 25 dr.

® Traust har produsert mange

komplette

produksjonsenheter for lodderogn som er brukt

med goJe resultater i Island, Norge, Kanada

OE Rusland.

o Eksport verdien av lodderogn er ca. 30 ganger
hejere end fiskemelet produsert av samme
masse.

o Utstyret fra Traust for produksjon of lodderogn
hielper til at maximere gevinsten av fangsten
og investering i lodderognsutstyr er meget
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Caviar from capelin is
produced with special
equipment developed by
Traust. This process includes
extraction, separation,
cleaning, weighing, packing
and preserving of this delicate
product. The flow sheet above
shows the processing line.

® This processing increases the value of the catch
tremenduously compared to processing it into
fish meal.

® The equipment can be installed on-board purse
seiners, on the quay or af the freezing plant.

® Equipment can be tailor made for the need of
each individual producer.

* Plant capacity ofp 10-100 ton of raw material per

our.

® Avyield of 6-12% can be achieved.

e Traust is a pioner in this field and has gained
extensive experience in the processing of roe
from Capelin over the last 25 years.

e Traust has manufactured a great number of
Elunts for extraction of Capelin roe which have

een used with good results in Iceland, Norway,
(anada and Russia.

o The export value of roe from Capelin is
approximately 30 fimes higher than if they where
processed info fishmeal.

e Machinery from Traust for extraction of Capelin
roe helps to maximize the profit of the catch
and investment in this equipment is very
profitable.

Wkpa morisbl BeinyckaeTcA Ha
crieymansHOM 060pyA0-BaHUN,
paspaboTaHHom TPOWCT.
Mpouecc BknoyaeT B cedA
BbIOOPKY, OTAENEeHNe, MOVIKY,
B3BELUMBAHNE, YNMAKOBKY U
KOHCepBaum IO 3TON AeNMKaTHOM
npoaykuun. lNpouecc
NPOV3BOACTBA NOKa3aH Ha
BbILLENPUBEQNHHONW CXEME.

® [laHHOE NPOW3BOACTBO 3HAUMTESNBHO

yBENMUMBaEeT LEHHOCTb yNIoBa Mo

CpaBHeHMIO C nNepepaboTon Ha pbIBHYIO

MYKY.

ObopynoBaHue MoXeT ObITb

YCTaHOBJIEHO HA BOPTY cenHepa, B NOPTY

nnu Ha peibonepepasaTbiBalOLLLEEM

npeanpuaATUm.

® O6opynoBaHVe MOXXET BbITb MOCTABNEHO
no MHAMBUAYAIbHOMY 3aKagsy.

® [NponssogntenbHOCcTb 10-100 TOHH CbipbA
B yac.

® Bhixof rotosoi npoayKuum 6-12%.

® TPOWCT ABnAeTCcA NMOHEPOM B 3TOW
obnactu n umeet 6onee yem 25-Tu
NEeTHBIN ONbIT MPOM3BOACTBA
060pya0BaHUA 411A BbIMYCKa MKPbI MOMBBI.

® TPOWUCT nocTtasun 60nbLLOE YNCNO
TEXHONIOMrMYECKNX NMNHWIA ANA BEIOOPKU
WKPbl MOViBbI, KOTOPbIE NCMONb30BANUCh
€ xopoLumnmM nesynbtaTtom B icnaHamm,
Hopserun, Ponccun n Kanage.

® OKCropTHaA CTOUMOCTb MPOAYKLIMN UKPbI
moriebl B 30 pas BhlLlLe MO CPaBHEHUIO C
NPOAYKLMUN PEIGHOW MYKW.

® O6opyaposaHne TPOUCT ana BbIGOPKM
WKPbI MOMBbI CNOCOOCTBYET AOCTWKEHMIO
MaKCMManbHON NPUOBIN U BIIOXKEHWA B
3T0 060pyLnOBaHMe BLICTPO OKYMaIOTCA
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